
クイーンズディナー

1975年（昭和50年）エリザベス女王（エリザベス２世）
ご来泊の夕食メニューを再現

海の幸カクテル
雉の燻製エリザベス女王陛下風
トリュフと茸入りコンソメスープ
伊勢海老のワイン蒸し ソースアメリケーヌ
お口直しのグラニテ
鮑のステーキ クラシック
パティシエデザート
パンとバター
コーヒー または 紅茶

インペリアルディナー

皇室の方々がご来泊時の夕食メニューを再現

33,000円（税込） 22,000円（税込）

鳥羽国際ホテルは、2024年3月7日に開業60周年を迎えます。
このたび60周年を迎えるにあたり、当時ご提供をしたお料理を再現した特別プランをご用意いたしました。

※8～20名様でお申込みください。 ※ランチでのご利用も可能です。※宿泊をご希望の場合はお問合せください。

※クイーンズディナー
　イメージ

雉の前菜 ワイン入りシェフドレッシングソース
清羹汁 ロワイヤル
伊勢海老のコニャック風味　サフラン入り炊き込みご飯添
最上繊肉赤葡萄酒入り蒸焼　
洋茸入りソース・キヌサヤのバターいため　ポテトのリゾール風と小茄子のトマト煮

生野菜の取り合わせ季節風
メロン 
パンとバター
コーヒー または 紅茶
小菓子

期間：2023.4/1～ 2025.3/30 〔要予約〕


